CEAMFIBRE’
fibra Citrica

- Panaderia -
REDUCCION DE GRASA
EN PRODUCTOS

SIN GLUTEN

CEAMFIBRE  7000F

para la reduccion
de grasa en pastas de

té sin gluten
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CEAMFIBRE 7000F permite reducir el | &) Fibra citrica
contenido en grasa reduciendo los costes vy Ceamfibre 7000F
mejorando su calidad nutricional. Ademas,
CEAMFIBRE 7000F, mejora la textura del
producto final.
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REDUCCION DE GRASA
© Reduccion del contenido en grasa. EN PRODUCTOS
© Mejora de la textura, debido a la SIN GLUTEN

reduccion de la arenosidad.
© Reduccion de roturas.

VENTAJAS

© Control de la capacidad de ANALISIS COMPARATIVO
expansion vy la forma final.

© Sin numero E asociado.
© Aumento de la vida Util.

© Reduccion de los costes de
produccion.

Control sin Ceamfibre Con Ceamfibre 7000F
7000F

ANALISIS SENSORIAL

@ Control
emmmm Ceamfibre 7000F

. RECETA PARA
REDUCCION DE GRASA EN
PASTAS DE TE SIN GLUTEN

Visual
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INGREDIENTES %

(Reduccién del 30% de grasa)

Relacion

Ceamfibre 7000F .............ccccooovvvvrrrree 0.60 celidad - precio Aroma Sabor
Mezcla de harinas ..........cccocceeeiiiiiiene 43.35

(72.20% harina de arroz; 27.80% almidén de maiz)

Mantequilla .............ccoeveieiiieeenn 21.07

Azicar en polvo ......ccceevviieeiiiieiiiiees 14.40

HUBVOS ... 12.00

SaAl i 0.10

Vainilla........ocooeeeeeeeee e 0.05

AQUA ..o 3.60

VALORES NUTRICIONALES

Componentes % Calidad nutricional Textura
GrASAS +vvereeeiiuiieeeeeaaiinteeneeeeeeeeneeeeee 18.79 % \ )
Proteinas ....... . 3.78 %
Carbohidratos 50.70 % CEAMSA G )
i EAMSA - Guias de aplicacion
Materia SECa .....cuveeeiueeeiiiieeaiiee e 73.27 %
AGL n° 5015 Reduccién de grasa en pastas de té sin gluten
Kcal/KJ totales ..........cccoeeevveeeeennn.. 387/1621 con Ceamfibre 7000F.

www.ceamsa.coim




