CEAMGUM’' DB
< Goema Gelona

LS5
— Lacteos —
BEBIDAS NEUTRAS

VEGETALES

(od 7.\ [c1V] .l »]:]
para aplicaciones de
bebidas no lacteas
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La estabilidad y la sensacion en boca pueden | &g

~ Goma gelana
llegar a ser todo un reto para el desarrollo de

bebidas cuando se utilizan proteinas vegetales. Geamgum DB/91-770
Ceamsa ha desarrollado una completa gama ,
de soluciones para elaborar bebidas vegetales Ceamgum DB 91-970

asegurando su estabilidad y una excelente
sensacion en boca.
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VENTAJAS

© Estabilizante versatil.

© Apto para una amplia variedad
de alternativas a las bebidas de
leche.

© Alta suspension.

© Mejorada sensacion en boca.
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Recubrimiento Fluidez
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