CEAMLACTA' V3

Alginats
!

—Lacteos —

QUESO
CREMA

CEAMLACTA" CH

para aplicaciones de

queso procesado

r ‘ _ A @5 Carragenina
Consigue diferentes texturas en Ceamlacta CH 2390

gueso crema procesado y analogo,

y
gracias a la exclusiva gama de Ceamlacta CH 2220
productos CEAMLACTA CH. .
ﬁ‘) Alginato
Desde texturas cremosas y untables Ceamlacta CH 2291
a quesos crema mas firmes y con Y
\ VP Yy, Ceamlacta CH 2292

CEAMSA

! The power of texture.




VENTAJAS

© Amplia gama de texturas.

© Garantiza la estabilidad de los
productos a lo largo de su vida
til.

Control de sinéresis.

Reduccion de costes de

produccion.

RECETA BASICA
QUESO PROCESADO
QUESO CREMA

INGREDIENTES %
CeamlactaCH ................. 0.1/1.0
Cuajo/queso crema ............... 40.0

Grasa/mantequilla

Caseinato sodico ..........cccc.......

Color y sabores ................ Opcional
AQUa ... hasta 100%

VALORES NUTRICIONALES

COMPONENTES VALORES

\
QUESO PROCESADO
QUESO CREMA

ANALISIS DEL PERFIL DE TEXTURAS

Microsistema estable TAXT+ a 10°C

lils

Ceamlacta Ceamlacta Ceamlacta Ceamlacta
CH 2390 (0,2%) CH 2220 (0,15%) CH 2291 (0,5%) CH 2292 (0,5%)

Firmeza (g)

CARRAGENINA ALGINATO

PERFIL SENSORIAL

e Ceamlacta CH 2390
e Ceamlacta CH 2220
e Ceamlacta CH 2291
e Ceamlacta CH 2292

Apariencia 5
Liso/rugoso

<

J

Facilidad ¥“————— "\ Suavidad
de Untado

Estabilidad
Cremosidad

MEDIDA DE SINERESIS

10%
2,0%
1,0%

04%

0,1%

Sinéresis (% 10 dias)

Ceamlacta Ceamlacta Control Ceamlacta Ceamlacta
CH 2390 (0,2%) CH 2220 (0,15%) CH 2291 (0,5%) CH 2292 (0,5%)

CARRAGENINA ALGINATO

CEAMSA - Guias de Aplicacion \

AGL n° 2069 Queso Crema Procesado (Alginato)
AGL n° 2070 Queso Crema Procesado (Carragenina)

\ AGL n° 2071 Queso Crema Analogo )

www.ceamsa.coim




