CEAMBLOOM 1

— Industriade -
fruta procesada

PREPARADOS DE FRUTA

PARA YOGUR

CEAMBLOOM °
para soluciones de

bajo coste

CEAMBLOOM FP 91122 es un producto rentable ﬁ\‘b Carragenina
comparado con pectinas de bajo metoxilo. Se

puede combinar facilmente con almidén para Ceambloom FP 91-122
obtener un preparado de fruta de textura suave,

tixotropica y bombeable, con dptimo control de

sinéresis.

(& CEAMSA




VENTAJAS PREPARADOS DE FRUTA

© Textura agradable y cremosa. CON CEAMBLOOM

© Buena liberacion del sabor.

| . Condiciones 40% Sélidos Solubles (SS)
© Control de sinéresis. pH final: 3.6 - 4.0

© Bombeabilidad.

© Baja viscosidad con almiddn a baja PROPIEDADES CFPgI':f’ng LMA
temperatura.
Nivel de uso 0.3 0.45
© Versatilidad en diferentes recetas BRIX 40 20
de yogures.
., Consistencia (Bostwick) 5cm 6 cm
© Solucion rentable.
oH 37 38-40

Sinéresis ¢¢ ¢
Liberacion del sabor J J

RECETA PARA
PREPARADOS DE FRUTA ANALISIS SENSORIAL —n

@ Ceambloom FP 91-122

INGREDIENTES %
Cjor)tro! de
Ceambloom FP 91-122 ........... 0.30 oA
Fruta ..o 35.00
AZUCAr........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 33.70 Vilesiekel . Consistencia
Citrato tri-s6dico ................... 0.18 de Gelifi
Acido citrico, H,0 50% 2
(solucion WIV) ....cooveeeeeienen. 0.30

Benzoato sddico
sol. 20% wi/v

Sabor y color ...

ana Liberacion
AlMIdON ..o de sabor
AQUA ..o
Bombeabilidad
VALORES NUTRICIONALES
Cremosidad
COMPONENTES VALORES \ )
Grasa .....cccccoevveiieiiiiene 0.35%
Carbohidratos .............. 44.90% é h
Materia seca .............. 45.62% CEAMSA - Guias de aplicacion
Kcal/kj totales 184 /783 AGL n° 3419 Ceambloom FP 91-122 para preparados de fruta
\_ J

www.ceamsa.com




