— Industriade -
fruta procesada

RELLENOS
DE FRUTA

CEAMTEX"
para texturas bombeables
y estables al horneado

(" CEAMTEX FF 91025 cs una combinacion de \
alginato y fibra citrica, que asegura una consistencia u Alginato
optima, reteniendo la forma y reduciendo al
minimo la transferencia de humedad a la masa Ceamtex FF 91-025
durante el horneado. Ademas es una solucion
de menor coste comparado con el uso de pectinas
de bajo metoxilo

\_ : J

(& CEAMSA




VENTAJAS

© Excelente textura y sabor.

© Estabilidad al horneado.

© Versatilidad ante cambios en brix y pH.

© Control de sinéresis.
© Bombeabilidad.

© Solucion rentable

RECETA DE RELLENO DE
FRUTA CON ALGINATO
Y FIBRA CITRICA

INGREDIENTES %

Ceamtex FF 91-025 ..... 1.00 - 1.50

Citrato tri-s6dico ................... 0.30
Fruta ..o 30.00
AZUCAr ... 20.00
Acido citrico, H,0 20%

(solucion WIV) ...cooceeeeieeeenee. 2.00
Benzoate sddico

20% SOl WV oo 0.20
Sabory color ................... Opcional
Agua ..., Hasta 100%
VALORES NUTRICIONALES
COMPONENTES VALORES
Grasa .....coovveeviveeeiiiineiiinans 0.30%
Carbohidratos .................. 50.00%
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RELLENOS DE FRUTA
CON CEAMTEX

ESTABILIDAD AL HORNEADO CON
CEAMTEX 91-025: 15 minutos, 220°C

Control LMC

Antes de hornear Después de hornear

Ceamtex FF 91-025

Antes de hornear

Después de hornear

PROPIEDADES DE CEAMTEX 91-025

Condiciones 45% Sélidos Solubles (SS)
PH final: 3.6 — 4.2
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emmm Ceamtex FF 91-025

Control de sinéresis

Retencién Consistencia
de forma
durante
tratamiento
térmico
Liberacion
Bombeabilidad de sabor

Cremosidad
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CEAMSA - Guias de aplicacion

AGL n° 3501 Rellenos de fruta para pasteleria con Ceamtex 91-025
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